RESTAURANT

Herzlich Willkommen im
Theodors Restaurant

Mit Leidenschaft kochen, mit Herz empfangen.

Wir servieren nicht nur gute Kuche, sondern

leben echte Gastfreundschaft.

FUr uns zahlt, dass sich jeder Gast wie ein Freund

und ein Stuck weit wie zu Hause fuhlt.

Ehrlich. . Hausgemacht.

WL 7
SN A A
Wir freuen uns Uber Ihr Feedback.

Scannen Sie den QR-Code und hinterlassen Sie

uns eine Google-Bewertung.

Gastro GmbH




Theodors
Herbstkarte

WARMEND. HERZHAFT. KOSTLICH.

Kurbiscremesuppe 9

Karotte, Ingwer, Kokosmilch,
Rahm » P-EF)

Kurbisgemuse 15,5
Tomatencarpaccio, Kurbiskerne, marinierte Zwiebel,

Feta, Olivendl, Balsamico (Vegetarische Empfehlung) “ 2 &9

Kleines Wiener Schnitzel 29,9

Edelpilzrahmsauce, Bratkartoffeln “ P& R

Lachs auf Klrbisbett 27

KUrbisgemUse, Réstkartoffel, Jus & P& P




(\

O peanis

RESTAURANT

VORSPEISEN APERITIF

Gemischter Salat 12 Martini Bianco | 5cl | 6,5

Tomate, Gurke, Zwiebel,
Salat, Italian Dressing W2 E K

Martini Rosso | 5¢cl |7
Carpaccio vom Rind 18,5

Rucola, Tomate, Pinienkerne, Martini Extra Dry | 5cl |7
Parmesan (& F 1

Gamberi Rustici 15,5 Lillet Wildberry 9

7 Garnelen in fruchtiger Tomatensauce, auch alkoholfrei 8

Knoblauch, Chili <28 .
Aperol Spritz 9

Tomaten-Avocado-Bruschetta 11,5 auch alkoholfrei 8

Tomaten, Avocado, Knoblauch, Basilikum ) Sarti Tonic 9

Limoncello Spritz|5cl |9
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Hummerbisque 12
Garnelen, Rahm, Schnittlauch 27

%
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¢ Tatar vom Rindefilet 100g 21

ﬂ /,K Klassisch angemacht, Rucola, Eigelb,
A ¥ Pommes Julienne A& D.EFRLK
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Alle Preise in €.




THEODORS KLASSIKER PASTA

Schweinebackchen 26 Chicken Parmesan 24
in Rotwein geschmort, Kartoffelpuree, Linguine, Hahnchenbrust Uberbacken,
Grillgemuse, marinierte Zwiebel © & F) Tomatensauce, Parmesan “PEF)
Wiener Schnitzel 29 Linguine Verdura 18
Kalbfleisch, Bratkartoffeln, Preiselbeeren, Frisches GemUse, Tomatensauce,
Kapern A2 Pinienkerne, Parmesan “ &5 H)
Theodors Rinderroulade 34 Linguine del Mare 25
Gefullt mit PfefferbeiBer, Speck, Zwiebel, Garnele. Hummer Rahmsauce
Rotkohl, KartoffelkloBe 4P & F 4 Tomate, Parmesan 8D F LK’

Kalbsleber Berliner Art 26

KartoffelpUree, Zwiebel, Apfel, Jus “ 5 &P

Lachsfilet asiatischer Art 28

Gemuse, gebratener Basmatireis,
Sesam (A, B,D,F,G, L)

HAUPTGANGE DESSERT
Rinderfilet Klassik 38 ; Frische Waffel 9
Pommes Julienne, Salatbeilage, i Vanilleeis, heiBe Kirschen, Puderzucker “ "

Krauterbutter @ BEFR

Rinderfilet Tartufo 39 -‘ Créme Bralée 10

H (D, F, 1)
Truffelplree, Speckbohnen, Jus P &F Sahnecreme, Vanille, Zucker

Lachsfilet 27 Mousse au Chocolat 10
KartoffelpUree, Rahmwirsing : Nusscrumble, Karamellsauce 2 FHLN
Speck, Tomate A B D EF

Gegrillte Hdhnchenbrust 25

Rosmarinkartoffeln, Salatbeilage,
Krauterbutter WP EFK

Blumenkohl Bowl 24

Tempura Blumenkohl, Gemuse,
Basmatireis, Teriyakisauce, Sesam (Vegan) 4 2 &b

Alle Preise in €. ALLERGENVERZEICHNIS

A Getreideprodukte | B Fisch | C Krebstiere | D Schwefeldioxide & Sulfite | E Sellerie | F Milch & Laktose | G
Sesamsamen | H NUsse | | Eier | J Lupinen | K Senf | L Soja | M Weichtiere | N ErdnUsse



O peanis

RESTAURANT

KAFFEE & HEISSGETRANKE TEE

Espresso 3,5 Darjeeling | Pfefferminz | Kamille |
Krauter | Frichte | Grun | 3,6
Doppelter Espresso 4,7

Café Crema 4 WASSER

Acqua Panna | 0.251] 3,3

Cappuccino 4,5 ‘
still

Latte Macchiato 5,2 San Pellegrino | 0.251] 3,3
mit Kohlensaure

still

San Pellegrino |0.751]7,5

mit Kohlensaure

ALKOHOLFREIE GETRANKE

021139 0.41]|5,2 BIER VOM FASS
Apfelsaft Krombacher Pils
auch als Schorle 031 4,5
Orangensaft 051159

auch als Schorle

Starnberger Hell

Coca-Cola
031]45
Coca-Cola Zero 051159
Fanta
Sprite BIER AUS DER FLASCHE
Bitter Lemon Krombacher Hefeweizen alkoholfrei | 0.5 | 5,9
Wildberry Krombacher 0,0% | 0.33 1| 4,5
Ginger Ale Krombacher Hefeweizen
0.51]5,9
Tonic

Fassbrause | 0.33 1| 4,5

Alle Preise in €.
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2026
THEODORS EVENTS

.I 4 0 5 Fontane Herrentag
o ° 10-18 Uhr | Fontane Liegewiese
20 06 Fontane White Party
o ° Jetzt Tickets bestellen!
21 O 8 Disco Night im Theodor’s
° o ab 20 Uhr | DJ & Live-Musik
05 09 Sommerparty 2026
° ° Unser Motto dieses Jahr: Oktoberfest!
0 0 Italienischer Abend
.I O.I o Mit Adriano Mocolla | MenU 59 €/p.P.

Weihnachtsbrunch—-—=
25.12. I 26.12. 1130-14 Uhrl44,9€/pP.C‘"_§‘iﬂ

Weihnachtsbuffet
25-120 I 26-120 18-21 Uhr | 44,9 €/p.P.

31.12.

Jetzt scannen & nichts

Offnungszeiten Oktober bis April nehr verpassen!

Montag Ruhetag

Dienstag bis Samstag 12-22 Uhr \) @;:;;z,.@
Sonntag 12-19 Uhr %#“ﬁ:%;%
Warme Kuche bis 21 Uhr (Sonntags 18 Uhr) i!.n:i;% -..é*:g
Offnungszeiten Mai bis September @&M&- o

Montag bis Samstag 12-22 Uhr

Sonntag 12-20 Uhr D T
Fruhstuck taglich 7-10 Uhr Gustro Gub9t

Betriebsferien 01.01.2027-18.01.2027



O peanis

RESTAURANT

PROSECCO & CHAMPANGER OFFENE WEINE
Prosecco |0.11|7 0.21]9 0.751| 33
Flasche 0.75 1| 35
Perrier-Jouét Grand Brut | 0.751] 119 Pinot Grigio DOC
Venetien
Perrier-Jouét Grand Rosé | 0.75 | | 140 Primitivo Salento IGT
Apulien
Perrier-Jouét Grand de Blancs | 0.751 | 149 Chardonnay
Venetien

Feel Gluck Rosé
Pfalz

ROTWEIN | 0.75 L

Amarone della Valpolicella DOCG 79 WEISSWEIN | 0.75 L

Venetien

Visellio Primitivo IGT 69
Frati Lugana DOC 45

Apulien
Venetien
Tignanello IGT 340
Toskana Gavi di Gavi DOCG 69
Piemont
Sassicaia 600
Toskana

Coppola Diamond Cabernet Sauvignon 89
Kalifornien
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ROSEWEIN | 0.75 L ﬁﬂ A
Rosa dei Frati DOC 45 !_“ A WeilBweinschorle o k,
Kalabrien 4 021175 % "

d + kx x.u,‘:‘-l

Alle Preise in €.



O peanis

RESTAURANT

> Alle Preise in €.

LONGSDRINKS

Absolut Wodka 9
Soft/Saft

Grey Goose Wodka 11
Soft/Saft

Havanna 710
mit Cola

Havanna 39
mit Cola

Beefeater London Gin 9
mit Tonic

Monkey 47 Gin 11

mit Tonic

Four Roses Bourbon 9
mit Cola

SIGNATURE
COCKTAIL

Espresso Martini 11

Vodka, Kaluha, Espresso, Zuckersirup

SPIRITOUSEN 4 CL

GIN
Beefeater London Gin 6

Monkey 47 Gin 9

WHISKY
Four Roses Bourbon 6

Chivas Regal 8
12 Jahre

Hibiki 13

The Glenlivet 9
12 Jahre

LIKORE

Ramazzotti 6
Eis und Zitrone

Ramazzotti Crema 6
Williamsbirne 6
Sambuca 6

Amaretto 6

GRAPPA
Grappa Chardonnay 6

RUM

Havana 6
3Jahre

Havana Club Seleccion de Maestros 10

Havana 8
7 Jahre

Don Papa 8

WODKA

Absolut Vodka 6
Grey Goose 9
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