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RESTAURANT

Herzlich Willkommen im
Theodors Restaurant

Mit Leidenschaft kochen, mit Herz empfangen.

Wir servieren nicht nur gute Klche, sondern
leben echte Gastfreundschaft.

FUr uns zahlt, dass sich jeder Gast wie ein Freund

und ein Stuck weit wie zu Hause fuhlt.

Ehrlich. Herzlich. Hausgemacht.




Theodors Spargelkarte

ENDLICH IST ES SOWEIT!

Spargelcremesuppe 9,9
Schnittlauch, Zitrone, Butter ®F

Portion Spargel 19,9

Feine Neue Kartoffeln “ DR

Kleines Wiener Schnitzel 29,9

Spargel, neue Kartoffeln W8 DR

Lachsfilet 29,9

Spargel, neue Kartoffeln W8 D.F1

Gegrilltes Rumpsteak 35,9

Spargel, neue Kartoffeln %0

Zu jedem Hauptgericht reichen wir wahlweise
Sauce Hollandaise, Semmelbutter oder Nussbutter “--F0

Nachschlag Sauce 3




Chreitinn

RESTAURANT

VORSPEISEN

Caesar Chicken Salad 18,5

Hahnchenbrust, Romersalat, Tomaten,
Parmesan, Caesar Dressin hausgemachte
CroGtons ABDEFLK

Garten Salat 8

Tomate, Gurke, Zwiebel,
Salat, Italian Dressing W P&

Burrata Rucola Salat 17,5

Rucola, Tomate, Burrata, Pinienkerne,
Italian Dressing &% ™0

Carpaccio 18,5

Tomate, Rucola, Pinienkerne,
Parmesan, Champignons ©-&FH

Gamberi con Gremolata 15,5
7 Garnelen, Knoblauch, Petersilie, Zitrone ©®

Tomaten-Avocado-Bruschetta 11,5
Tomaten, Avocado, Knoblauch, Basilikum P

PIZZA
La Classica Margherita 13

Tomatensauce, Mozzarella 4 PP

Salame Dolce 15
Salami, Tomatensauce, Mozzarella “ 2P

Tonno 15

Thunfisch, rote Zwiebeln,
Tomatensauce, Mozzarella A &PF

Funghi 14

Champignons W D-ER

Gambero Rosso 19

Garnelen, Knoblauch, Chili,
Tomatensauce, Mozzarella PP

Burrata 17

Tomate, Basilikum, Burrata @ >EF

Alle Preise in €.

APERITIF
Martini Bianco | 5cl | 6,5

Martini Rosso | 5cl |7
Martini Extra Dry |5cl |7
Lillet Wildberry 9
Mionetto Apertivo Spritz 9
Villa Massa Limoncello Spritz |5cl |9
Mionetto Apertivo 0,0% 8

Alkoholfrei
Sarti Rosa Spritz 9

mit Tonic
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THEODORS KLASSIKER

Schweinebackchen 26

in Rotwein geschmort, KartoffelpUree,
Grillgemuse ©® &7

Wiener Schnitzel 29

Kalbfleisch, Bratkartoffeln, Preiselbeeren,
Kapern A0.F1)

Kalbsleber Berliner Art 26

Puree, Zwiebel, Apfel, Jus 4 P&F

Blumenkohl Bowl Teriyaki 24

Tempura Blumenkohl, GemuUse,
Reis, Sesam A P.6b

HAUPTGANGE

Rinderfilet Klassik 37

Backkartoffel, Sauerrahm, Salatbeilage,
Krauterbutter @B-ER

Rinderfilet Tartufo 39
Truffelplree, Champignons,
Zwiebel, Jus A D-EFR

Rumpsteak Klassik 34

Backkartoffel, Sauerrahm, Salatbeilage,
Krauterbutter @bER

Rumpsteak Rucola 32

Rucola, Tomate, Italian Dressing,
Parmesan, Truffelplree, Jus W8 DER

Lachfilet Klassik 29

Backkartoffel, Sauerrahm, Salatbeilage,
Krauterbutter 48 B.ER

DESSERT

Tiramisu Classico 10
Espresso, Mascarpone, Loffelbiskuit © 7!

Creme Brulee 10
Sahnecreme, Vanille, Zucker ©:F0

Erdbeerbecher 9,5

Frische Erdbeeren, Vanilleeis, Erdbeersauce,
Schlagsahne & b7

PASTA

Spaghetti all’arrabbiata 23

Garnelen, Tomate, Chili, Parmesan A#&P.ER

Spaghetti Spicy Chicken 23
Hahnchenbrustfilet, Tomate, Chili,
Parmesan WPEF)

Spaghetti Napoli 14

Tomatensauce, Parmesan 4 PEF

Spaghetti Pollo Verde 19

Hahnchenbrust, Brokkoli, Rahmsauce,
Tomaten, Schnittlauch, Parmesan “ &P

Spaghetti Verdura 18

GemuUse, Tomatensauce, Pinienkerne,
Parmesan WP EFRH

Spaghetti del Mare 25

Garnelen, Hummerrahmsauce, Tomate,
Parmesan A 8D FLK

REISGERICHTE

mit Beilagensalat

Riso Verdura 20

GemuUse, Tomatensauce, Pinienkerne,
Parmesan @ &FH

Riso Pollo Verde 21

Hahnchenbrust, Brokkoli, Rahmsauce,
Tomaten, Schnittlauch ©-&9

Riso del Mare 24

Garnelen, Hummerrahmsauce, Tomate,
Parmesan % BDFLK

Riso Spicy Chicken 24

Hahnchenbrustfilet, Tomate, Chili,
Parmesan D.&"

Alle Preise in €. ALLERGENVERZEICHNIS

A Getreideprodukte | B Fisch | C Krebstiere | D Schwefeldioxide & Sulfite | E Sellerie | F Milch & Laktose | G
Sesamsamen | H NUsse | | Eier | J Lupinen | K Senf | L Soja | M Weichtiere | N ErdnUsse



Theodor’'s Sonntagsbrunch
Jeden letzten Sonntag im Monat
von 11.30 bis 14.00 Uhr

39,90 € pro Person

inkl. Sektempfang und Kaffee

Reservierungen unter
033363-479010
oder info@deto-gastro.de

Zuséatzliche Termine 2026

Muttertagsbrunch 10.05.
Weihnachtsbrunch* 2512 & 26.12.

*44 90 € pro Person
7 *Kinder (4-13Jahre): 19,90 €, Kinder bis 3 Jahre kostenfrei




O Lot

RESTAURANT

KAFFEE & HEISSGETRANKE

Espresso 3,5
Espresso Doppelt 4,7
Café Crema 4
Cappuccino 4,5
Latte Macchiato 5,2

HeiRBe Schokolade 4,5

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Apfelsaft | 0.21] 3,9

auch als Schorle

Orangensaft | 0.21] 3,9
auch als Schorle
Coca-Cola|0.21]3,9
Coca-ColaZero | 0.21]3,9
Fanta|0.21]3,9
Sprite | 0.21] 3,9
Bitter Lemon | 0.21] 3,9
Wildberry |0.21] 3,9
Ginger Ale | 0.21]3,9
Tonic | 0.21]3,9
Orangina |0.251]| 4

Fassbrause | 0331 | 4

Alle Preise in €.

TEE

Darjeeling | Pfefferminz | Kamille |
Krauter | Frichte | Grdn 3,6

WASSER

Aqua Panna | 0.251] 3,2
still

San Pellegrino | 0.251] 3,2

mit Kohlensaure

Aqua Panna |0.751|7,5
still

San Pellegrino | 0.751| 7,5

mit Kohlensaure

BIER VOM FASS

Krombacher Pils

031]43
05159
Starnberger Hell
031]43
05159

BIER AUS DER FLASCHE

Krombacher Hefeweizen | 0.51] 5,9
auch alkoholfrei

Krombacher 0,0% | 0.331| 4

Peroni | 0.331] 4,5

Himbeer Limetten

Minz Limonade
0.41]55




Chreitinn

RESTAURANT

PROSECCO & CHAMPANGER

Mionetto Prosecco | 0.11]7
Flasche 0.751] 35

Moét & Chandon Imperial | 0.751] 119
Moét & Chandon Imperial Rosé | 0.75 1| 139

Moét & Chandon Imperial Ice Rosé | 0.751]159

ROTWEIN | 0.75 L

Amarone della Valpolicella DOCG 79

Venetien

Barbera d'Alba DOCG 45

Piemont

Barolo Tradizione DOCG 89

Piemont

Visellio Primitivo IGT 69
Apulien

Tignanello IGT 340

Toskana

Sassicia 600

Toskana

ROSEWEIN | 0.75 L

Rosa dei Frati DOC 45

Kalabrien

OFFENE WEINE

0219 0.751] 33

Pinot Grigio DOC

Venetien

Primitivo Salento IGT
Apulien

Chardonnay

Venetien

Bardolino Ciaretto Rosé
Venetien

WEISSWEIN | 0.75 L

Frati Lugana DOC 45

Venetien

Grillo 38

Sizilien

Gavi di Gavi DOCG 69

Piemont
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Alle Preise in €.



WODKA

Absolut Vodka 6

Grey Goose 9

RUM
Havana 6
3 Jahre

Barcelo 7
10 Jahre

Havana 8
7 Jahre

Don Papa 8

GRAPPA

Grappa Chardonnay 6

Grappa Moscato 6

SPIRITOUSEN 4 CL

GIN

Malfy Originale 6
Monkey 47 Gin 9
Hendrick's 8

WHISKY

Jack Daniels Bourbon 6

Talisker 9
Hibiki 13
Nikka 1

LIKORE
Ramazzotti 6
Eis und Zitrone

Averna 6
Eis und Zitrone
Baileys 6
Williamsbirne 6

Sambuca 6

Amaretto 6

Alle Preise in €.

Chreiti

RESTAURANT
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2026
THEODORS EVENTS

Fontane Herrentag
14'05' 10-18 Uhr | Fontane Liegewiese
Fontane White Party
20'06' Jetzt Tickets bestellen!
21 08 Disco Night im Theodor’s
- . ab 20 Uhr | DJ & Live-Musik
05 09 Sommerparty 2026
. e Wie jedes Jahr auf der Liegewiese!
-IO -IO Italienischer Abend
. . Mit Adriano Mocolla | Menu 59 €/p.P.
Weihnachtsbrunch & Buffet
25'12' I 26'12° 11.30-14 Uhr & 18-21 Uhr | 44,9 €/p.P.
Theodor’s Silvesterpart
31.12. pary

159 € pro Person | Jetzt Tickets bestellen!

Jetzt scannen & nic‘hts
mehr verpassen:

Offnungszeiten Oktober bis April o
e s @
Montags & Dienstags 17-22 Uhr s3E 5
. . B LB
Mittwoch bis Samstag 12-22 Uhr 3?3!-&:*,:;.?’,;2
Sonntags 12-20 Uhr et
@il

Offnungszeiten Mai bis September
Montag bis Sonntag 12-22 Uhr

Warme Kudche bis 21 Uhr | Fruhstuck taglich 7-10 Uhr D I

Betriebsferien 01.01.2027-18.01.2027 Gastro WQ{



HAT ES IHNEN
GEFALLEN?

Wir freuen uns Uber |hr Feedback.

Scannen Sie den QR-Code und hinterlassen Sie
uns eine Google-Bewertung.

Ihre Meinung hilft uns und zukunftigen Gasten.




